
ブラッシュストローク

ニューヨークのトライベッカ区の中心地であるブラッ

シュストロークは、日本の辻調インスティテュートとア

メリカのデビッド・ボーリーインスティテュートが共同

で運営している高級レストランです。このレストランは

数百年の歴史を有する日本の懐石料理の伝統を受け

継ぎ、それを現代的な要素と融合させています。季節ご

との食材をベースにフランス料理の要素を加え、より一

層独特な味わいを実現しています。それらが料理をより

美しくし、視覚でも味覚でも「禅」の精神のある美食体

験を提供しています。



ブラッシュストローク

最高級レストランとして、お客様への心温まる細やかな

サービスが、大切なひとときを演出します。例えば、レス

トランのパウダールームにはTOTOネオレストを採用

し、このミシュランレストランに足を運ぶ一人ひとりの

お客様に快適な体験を提供しています。
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